FORMAGGIO"CACIOCAVALLO SILANO"

Ogegetto: Integrazioni del dossier per i1 riconosci
mento CEE della denominazione d'origine.

A seguito della Vs del 02.12.1994, Vi inviamo le
integrazioni richiesteci circa 1'area geografica di

produzione del formaggio "Caciocavallo Silano”.

Note Storiche: Il primo autore che accenna a

pratiche di caseificio & Ippocrate (500 a.C.), che
descrive 1'arte wusata dai Greci nel preparare il
Cacio (1). |

Diversi sono, poi, gli autori latini che nelle- loro
opere trattano dei formaggi.

Ecco guanto si legge 1in Columella (2): Ce
notissima & poi la maniera di fare 1l formaggio
premuto a mano. Questo, un podé rappreso dentro 11
mastello mentre & intiepidito si taglia, e sopra
gettavasi acqua bollente, o figurarsi con le mani o
si spreme in forma di bosso".

Ed ancora Plinio nelle Historiae (3), cosi
riportava: "E lacte fit et butirum, barbarorum
gentium lautissimus cibus et qui devites a plebe

discernat" (tr. "... dal latte si fa anche il

butirro, cibo delicatissimo delle nazioni barbare e




che distingue 1+ ricchi dal plehei™) .

E' da precisare, peraltro, che Plinio quando paria
di nazione "bhbarbara”, o fa alla maniera greca: si
chiamava barbaro tutto ci1d che non era romano 0 non
conosciuto dai Romani.

La denominazione "Caciocavallo” trova origine dal
fatto che 11 prodotto, per essere stagionato, veniva
appeso "a cavalcioni", a coppie, tramite una
cordella wvegetale (giunco o vimine) sopra una
pertica supportata da due tiranti dal solaio, ond'é
che il calore sprigionato dal focolare, che
sorreggeva 11 caccamo (caccabos =~ —caldaia dei

pastori di forma particolare per la fabbricazione

dei latticini), potesse agevolarne la stagionatura.

Altri autori attribuiscono l'etimologia del
Caciocavallo a "Caseus bubulus"™ - cacio di latte di

vacca.

In ogni caso il Caciocavallo di latte di vacca, cosi
come il "casu"” (= cacio di latte di pecora frammisto
a quello di capra), per fabbricazione, costrutto e
forma, costituivano i prodotti dell'attivita
zootecnica dei Silani: Enotri, Peucezi e Bruzi per
cui, conseguentemente, il nome specifico
caratterizzante il Caciocavallo deve essere ritenuto
0sco e di stampo arcaico.

Lo - storico geologo Giuseppe Rogliano, nel suo
scritto dedicato alla Sila (4), nel parlare dei

prodotti tipici della Sila, cosi descrive: "... con




il latte delle wvarche 1 Silani fabhricavano
latticinl diversi fra 1 quali 11 Cacincavallo”.

YL il Caciocavallo, pasta addensata e rappresa,
ottenuta dalla fermentazione del caglio. Dopo Ila
coagulazione del latte di vacca, veniva foggiatec a
sferoide leunga con accolla terminale che, dove s1
diparte, & attorta una cordella vegetale di vimine o
giunco per poter appendere le forme appaiate al
seccatoio”. La diffusione di tale prodotto
nell'Italia Centro-Meridionale e nel Sud-Est europeo
si fa risalire all'epoca in cui Alessandro il
Molosse (323 a.C.) mandd 300 famiglie bruzie 1in
Epiro.

Ma per giungere a tempi relativamente pid recenti,
esaminando alcuni atti rogati dal Notaio di Crotone
tra la fine del XVI e gli inizi del XVII secolo, si
apbrende che 1la famiglia Spinelli, Principi di
Tarsia, effettuava dei trasporti marittimi con
dellevnavette”... carriche di casicavalli“ "... per
il wvitto ed per conto proprio del detto Signor
Principe" (5).

Dette navi provenivano da "Cruculli" (attuale
Crucoli), "Cziro" (attuale Ciro), "Strongilo"
(attuale Strongoli).

Di "Bullatura sopra 1i casicavalli”, si tratta in

una carta allegata alla contabilita intercorrente

tra 11 Barone Francesco Zurlo di Crotone ed il




Barono Nicola Barberio Toscann dit San Ginvanni In

Fiore, per la produzione d: cacioncavalli del 1797
(6).

Ulteriori notizie sulle origini meridionali del
Caciocavalloe si possono attingere da un recente
studio sul latifondismo (7).

Questo scritto esamina il siétema economico di una
délle pit grosse famiglie della Calabria: i
Barracco. Si legge <cosi che, nel settore dei
latticini, una grossa fetta di produzione era
occupata dai Caciocavalli. I 1ibri contabili di
allora, tenuti dall'impresa Barracco riportano,

infatti «che, tra il 1863 ed il 1867, in media ogni

anno si confezionavano circa 11.000 paia di
Caciocavalli. Si trattava di una produzione
destinata esclusivamente al mercato estero (da

Napoli in su), essendo un commercio estremamente
redditizio, mentre solo 1'ottava o nona parte era

riservata al consumo interno.

Area Geografica: L'Area geografica di produzione del

formaggio "Caciocavallo Silano” indicata in
dettaglio nella proposta formulata integralmente,
venne riportata nel Decreto del Presidente del
Consiglio dei Ministri del 10 maggio 1993,

pubblicato sulla G.U. Serie Generale n. 196 del 21

agosto 1993,

L'Area di produzione indicata fu rappresentata




b

geozraticamente a wmacchia di leopards. proprio in

funzione della specificitid o della coerenza delle
colture foraggere—erbacee ed arbustive — tipiche
delle avee agricole individuate.

Tali aree agricole si trovano soprattutto wubicate
nelle aree interne e montane e risultano tipiche sia
per 1'allevamento bovino, sia per la produzione
casearia realizzata.

Si tratta, quindi, di wun'ampia area geografica
legata da continuita territoriale con presenza di
omogeneita di pascolo, con essenze foraggere e
pratiche colturali tradizionali comuni, ma
soprattutto, caratterizzata da una uniformita
climatica e pedologica.

Tale continuitad é stata nel tempo rafforzata dalla
tradizionale }fransumanza delle mandrie bovine che
venivano spostate, per esigenze logistiche, dalle
zone collinari e pedemontane a quelle montane.

Dal <complesso delle caratteristiche succintamente
esposte deriva che la produzione casearia del
"Caciocavallo Silano" risulta caratterizzata da una
qualita merceologica che ne identifica una impronta
originale ed esclusiva, determinata dalla
confluenza di diversi fattori «che <cosi possono
sintetizzarsi: pedoclimatici e morfologici, per

guanto attiene alAterritorio; genetici, per quanto

riguarda le razze bovine interessate; agronomici,

per la disponibilita naturale di essenze yegetali




foraggers od arbustive.

La giustificazione della denominazione "Silano”
attribuite ad un prodotio caseario esteso ad  un'

Aarea  geografica cosi ampia & conseguente al fatto
essenziale della origine storica della prima
lavorazione del prodotto nell'Altopiano della Sila
semprer ospitale per la transumanza degli armenti
(vacche partorite che offrivano nel periodo
primavera-estate 1la migliore produzione di latte,
superiore alle esigenze del vitello e <che quindi
consentiva ai "pastori o massari” la tipica
produzione per le lorc provviste invernali).

Con 11 succedersi degli anni tali consuetudini si-
trasferivano ad alfre zone meridionali formandosti
cosi un'area estesa di tipica produzione casea;}a
come conseguenza della esistenza e diffusione, di
una razza geneticamente identica e nelle abitudini

similari degli allevamenti legati ad una omogeneita

del clima, dell'ambiente e del territorio.

Fatte <queste premesse, Vi forniamo 1 seguenti
ulteriori elementi:

1. alleghiamo una cartina geografica della zona di
origine delimitata, con l'indicazione del 1luogo
da cui deriva la denominazione protetta, vale a
dire 1'Altopiano della Sila (provincia di

Cosenza e Catanzaro). L'elenco completo dei

Comuni, cui & stata riconosciuta la denominazione di




arigine. A& ripoartato nel deorveta ol FPresidentes

del Consiglio dei Ministri dai [0 mag 1293,
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che alleghiamo;

- - ’
& . :
2. Pid che un elenco dgll‘altimetria de1 Comuni,

trattandosi di una zZona c¢cosi vasta e per giunta
soggetta al fenomeno della transumanza (con
comuni posti in montagna, in collina o al

livello del mare a seconda della stagione), Vi
riassumiamo le caratteristiche morfologiche

delle regioni e provincie interessate:

MONTAGNA COLLINA PIANURA SUPERFICIE N. COMUNI

% % % KMQ

CALABRIA 41,8 49,2 9 15080,17 409
CS -+ 54,2 40,5 5,3 6649,58 155
CZ 27,2 57,9 14,9 5247,40 157
PUGLIA 1,5 45.2 53,3 19346,92 257
FG 6,4 42,4 53,6 7184 64
BA 0 78,8 21,2 5128,38 48
TA 0 44,9 55,1 2436,77 28
BR 0 31,1 68,9 1837 20
BASILICATA 46,8 45,1 8,1 9992,27 131
MT 4,9 71,8 23,3 3446,78 31
PZ 68,9 31,1 0 6545,49 100
CAMPANTIA 34,6 50,8 14,6 13595,34 549
SA 29 57,7 11,3 4922,5S5 157
AV 67,9 32,1 0 2791,64 119
MOLISE 56,3 44,7 0 4437,64 136
IS 81 19 0 1528,84 52
CB 41,8 58,2 0 2908,80 84
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3.

riportiameo in

Per lo stesso motivo di oui

regioni e provincie interessate:

al punto 2, Vi

superficie agraria ripartita per

2z’ .

! SUPERFICIE AGRICOLA BTILITZATA (SADY |
e a—e——— } e ——————— | SRS ‘ .............................. .............. ............
E SEMINATIVI i COLTIVALIONT EPRATI PERMANENTI}  TOTALE b PIOPPETE  ,  BOSCHI  }  ALTRA ! SUPERFICI
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| b e e e em——— i [ ! | e cem———— |
! 1 I t i t i |
PoOMLTAE L T L8036 ) 3R496,3% 1 BLLTRL 06 19,89 DL ) LEdTIEY T 108,535,
V185,409,835 1 18.066,28 13.73%,10 1 (87.215,23 130,66 fo28.98%,20 0 17.459,80 0 13794,
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! ! t i ! 1 i i
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booL02.654,69 1 31U289,67 0 20.663,08 1 [S5.607.44 1 256,72 PoOd8.200,45 0 1884108 D ML THL
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t | i ' ! i i i
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Po173.936,08 1 20612547 1 43.767,69 1 433.82%,14 0 U0, U4 COLSRTTRY ) 107483 L A60.90L0
Voo TLTAE AL T BDLBSRLET b LTLI0G0,45 b [89.790,13 ! 35,53 LIRS L 6380 1 1979387
PoOAT AR TE Y 9697787 ) 351980 141.962,42 19,4 A & L T AT PR 50 7 SR £ D28
POTERSITIY L STTL6LE, LS L 136,036,584 ) 1.454.164,82 | 405,79 Poo89.8109,88 1 52,189,317 ) 1.596.573,4
' t ! ¥ I i i :
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appesantire ulteriormente { dati { ed anche per
3 al Decreto del (0.05.1993 del Presidente del
) non abbiame fenufo conte delia nuova provincia
e.




Trattandosi d1 regienl montane e callinact  {con

l'"esclusione della Puglia che appunto ricopre la

funzione di ospitare d'invernoe I= mandrie
. . . . PN e

fransumanti delle regioni limitrofe), o le

superfici agrarie adibite a pascolo possono essere

individuate aggiungendo «circa 1' 80 % della
superficie boschiva alla voce prati
permanenti e pascoli, di cui alla precedente
tabella, decurtata dalle <coltivazioni foraggere

permanenti.

- Isernia 54.000 ettari
- Campobasso 35.000 "
- Avellino 57.000 "
- Salerno 154.000 "
- Foggia 80.000 "
- Bari 50.000 "
- Taranto 32.000 "
- Brindisi 4.000 "
- Potenza 200.000 "
- Matera 60.000 "
- Cosenza 230.000 "
- Catanzaro 115.000 "

La tradizione nel mantenimentec dei pascoli prevede

tuttora la presenza delle seguenti essenze
foraggere: labiate, graminacee, Dbrassicacee, alle
quali sono da ggiungere le essenze arbustive
primaverili, quali: corbezzolo, mirtillo, rosa
canina, biancospino, ginepro, prugnolo, che

caratterizzano la tipica macchia mediterranea.
Le stesse essenze vegetali rappresentano, in buona
parte 1la struttura portante della flora vegetante

dell'ambiente collinare e pedemontano mediterraneo e

contribuiscono ad offrire alimentazione sana e




variegata alle razze hovine 1insediate, con il

risultato di ottenere, poi, un latte dalle pregevoli
caratteristiche casearie.

S. La raccolta dei dati relativi all'eliofania per
una zona cosi grande richiederebbe una ricerca di
valori che riteniamo non abbiano gli stessi
uffici aereonautici, poicheé limitati sono gli

aereoporti ed 1 punti di osservazione sparsi nel

territorio. Mediamente, durante tutto l1'arco
dell'anno, si pud dire <che 1le ore di sole
giornaliere siano circa 7. 1 ritmi biologici
dell'area sS0no quasi identici; la macchia
mediterranea, infatti, nelle wvarie provincie é

pressoché la stessa.

6. In sintonia con |'omogeneita geografica del

territorio, si colloca la presenza delle razze
bovine tipiche dell'area ormai radicate da tempo
memorabile: la Podolica, la Bruna Alpina e 1la

Pezzata nera.

7. L'ubicazione delle strutture di trasformazione e
delle stalle (e/o mandrie) é distribuita

all'interno dell'area di origine.

% lL PRESIDENTE

{De. Platro Pacio Morelil)
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UAZZETTA UFFICIALE DELA mwmuuca ITALIANA -

DTy

PEL PRESIDE\!TE DEL CONSI(‘HO DEI
PsT Rl |0 maggio 1993, . N

g,:onosc:rm nto delia dcnon‘m"/mnc di origine del forma r:’io

LLe TLTe

«Cacxoc'u:\llo ﬂlano»

o L PRESIDENTE s+ .- i o
DEL (CONSIGLIO DEL \ﬂNISTRI

. R - ..-,”!

Vista® Ia Icsr_n: 10 aprile 1954 n. 125 conccrncnlc 14
tutela delle dcnommazxom di origine c npu._hc dc1
formaggi; ) ‘

. I

W - . . . . HES 1
nnaio 1955, n. 5, rLc:mtc modxf'cwo-

Vista la lcm’c Sge
ni agli articol i3 e 14 della suddetta legge n. 125, .,
Visto il-decreto del Presidente della chubbhca 5
220510.1955, n. 667, concernente norme regolamentari per
Fesecuzione della citata legge no 125, .00 aen)

Visto il decreto del Presidente della chubblic‘i '30
otiobre 1955, n. 1269, con il quale é stata mono<cmm Ia
denominazione tipica «Caciocavallon; . ,

Vista la domanda prC\Cll!d(d dal Consomo Lxl'(c
eajonale di Cosenza, tendenic ad otlenere, . ai .sensi

iart. 3 della citata legge 10" aprile 1954, n..125,:il
riconoscimento  della denominazione di crigine dcl
formageio «Caciocavallo silanow; -

2 della legge 12 gennaio 1991,

Visto l'art, n13; =«

Visto il p::rcr e fuvorevole del Comitato nazionale per i
micia delle cm.;on,.n izioni di origine e tipiche deci
.orm:xggi, costituito ai sensi dell’art. 4 della richiamata
c¢n. 125, pubuxmlo nclla Gazzerra Uffic iale n. 18 dcl
cnnaio 1993;

Esmninate le istanze ¢ controdeduzioni
arodeito pasere Jel Comitato tutela formaggi, con
mriicolare rizuardo alla zona geografica interessaty

Cousiderato che tale formaggio, ¢ un prodotio le cut
mraiierisiiche organelettiche ¢ mierceologiche derivano
wevalentemenite dalie condiziont am benL e dai metodi

...0 izionali nella di

aduzione:

di preparazione ‘C‘Ss.mhll 7zoml

Riicnuio per motivi espesti di accogliere In domanda
HHeRa 4d cttencere i riconascimenio deila denominazione
4 origing, in quanto rispondente alle caraticristiche ¢ Jl

tquistti previsti dalla normativa in maleria;

Viste le risultanze della apposita conferenza dei Servizi
ai sensi della legac 7 agosto 1990, n. 241;

Su proposta del Ministro deli’agricoltura e delle foreste
fi coneerto con il Ministro dell’ xndmtrn dd xcmmcrc:o e
le l1rtm1'mm0'

ndat
blehaah

Decreta: - = :

Art. 1. )

E riconosciuta la denominazione di origine «Cacio-.
w.xHo silino» al formaggio prodotto neli’area geografica
i cui all’articolo 2 ed avenic i requisiti indicati agl
Miccli 3 e 4. AR

»

7.

avverso il

Art. 2. %

L’l zoma dl provenienza del fatte, di trasformazione ¢
di clabor:izione del form: m,m «Caciocavalla silanon
comprende territori delle regioni Calabria, Campania,
Moime, I,’ughd ¢ Basilicata, delimit: ux nel modo scguentc:

. = . TR AT RS

.Rc w}ne Cn/nbrm _f_'"“j' oL L

PrO\mcm_ dl Catanzaro:: I m(cm h.mlono d seguenti
comum nc.adz_mx nelle, zone sottospecificate: . oy .

2 Zona dell alta Crulem'sc ¢ del Mdarchesara? Belvedere
d1 ?pmcl!o Cacceuri, Carfizzi. Casabona. Castelsilano.
Cerenzia,:1Mclissa;® Pallaqono San Nicola dc!lf/\l(o,
Savelli! Slronooh Umbmtxco Verzing: « - ° o b

“-ana (icllu Plrra/d Su'u ¢ detla Jascid 1’ 'cwlunu
Anchl “Albi, Bc castre. - Cerva, Lohoncx Fossato
Scrmlla Mnnlsmo Mcsor.xca Pcntunc Ps.txonn Petilia
Polxcas(ro SLrsalc Sorbo S B:Nlc bmcn.x Snncu

Tavcmn ngnr'sc g ; .
- zona: dei” Umm Zumln Reve mn‘o . A'i;lncuso.
Carlopoli, . Cicala. Conflenti, Decollatura, Martirano

Lombardo,: Mctta Santa Lucia. San Pietra Apostolo,
S«.rrnsm.ud 50\cn.1 Mannelli. ‘Tiviolor .

_(‘l a dr/lc' Serre:
Bruno Qmwmo p.ulola.
Ioncn' )

cona dell'alte Macsima: Pizzeni. Soviane!lo, Sarinno
Calubro, Vazzano.- )

San Nicola da CH\\\, Serra Sun
Torre di Ruzpicro. Vaile-

-* Provincia di Cosenza: Pintero territorio dui seguenti
cemu 1 rmdmn nclle zong’ soltos w:n’\ e '

’ mm ml.I‘um ¢ :/u’/«’. .J/hu_n.-,m.' ,\nu.m.u..ul
A)L:dom Alessandria Jdel Carretto, Canna, Castiorcgio,
Cerchiara di Calabria, Montegiordano, Oriclo, Platact,
Rocca Immrnk Rosclo C‘\po Spuitco. San Lorenzo
Buhax , ST . ,

Lo "ona el Pn/’mn C'\m‘o\'i}l-n'i Morano Calabro,
Laino Castello. Mormanno, L 1no Borgo, Suracena, San

Basile,  Lungro;
rona ~dersule - Appenninica: Ualeonara  Albanese,
Longobardi, Behmonte Calabro:

cona Siuna: San Giovanai in Ulore. Aprizhiano,
Celico, Pedace, Serra Peduce, Spezzano Micdola, Spervano

della. Sila, San*Pietro in Guarano, Rovito, Lappano,
Pietrafitta, Bocchiglicro:
““zona della*Sila Greca Cesencine: Campana. Scala

Coeli, Longobucco, Terravecchia, Mandatoriceio, Pictra-
p'zola Calmc(o Czorezz.m Cxorzlm Paludi. Ressa-
no, C.m'm ’ g

tona desira del Cratic _\";1cc:u'i1.z«) i\lbzmcsc. San
Giorgio Albancse, San Cosmo Albancse, Sun Demetrio
Corone, Santa--Sofin d'Epiro, Acri, Bisignano, Luzzi,
Rose, Tarsia. :

‘zona Busenfo: San Martino di Finita. Rota Gréen;
San Benedetio Ullano, Lattarico. Montalto Uffugo, San
Vmccnzoga Cosh San_Fili.
-, zona Umonc delle Vn/l:. San Donato di. \‘mc.x San
Sosh Santa Catcrma /\Ib’mcsc, Mottafollone, Sant' Aga -
{a" d’Esaro.

’ e |7 -
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Serie generole - n-5196 'Euu...

Rvgmne C am/mmu

Provmcm dl A\'c)hnO' lmiu'o lcmtono dei scgucnu

"...f

comum. P T R

Andrctta Aquilonia, Ariano Irpino, A(rip'\lda
. Avella, Bagnoli Irpino, Baiano, Bisaccia, Cairano, Calitr;
Capose]c “Carife, Casalbore,. Cassano Irpino, Caslel
Baronia, Castel Vetere sul Calore, Casielffanci, Cervina-
- ra, Chiusano di San Domenicé, Conza della Campania;
Flumcn Forino, Frigento, Grccx "Guardia Lombardi,
Lacedonia, L-zuro Lioni, "Mercogliano,” Montaguto,
Montecalvo™ Irpino, Monlcfor(c Irpmo Montefusco,
. Montella, Montemarano, Monteverde, Montoro Inferio-
re, Montoro Superiore, Morra De Sanctis, Moschiano, -
Muanano del Cardinale, Nusca, Ospedaletto d"Alpinolo,
- Piefra Stornina, Quadrel]d, Quindici, Rocca San Felice,
Rotondi, Salza Irpina, Sun Mango sul. Calore, San
Martino Vallecaudina, San Nicola Baronia, San Sossio
Baronia, Sant’Andrea di Conza, Sant'Angeclo a Scala,
Sant’Angelo dei Lombardi, Santa Lucia di Serino, Santa
Paolina, Santo Stefano del Sole, Savignano Irpino,
Scampitella, Senerchia, Serino, Smﬁmno Solofn Sorbo
Serpico, Sumpmonte, Taurano, Tcom, Torella ~dei
Lombardi, Torsoni, Trevico, Vallata; Vallesaccarda,
Villanova del Battista, Volturara Irpina, Zungoli.

‘Provincia di Benevento: l inlero territorio dei seguenti

comuni: .

Apice, Arpaia, Baselice, Bonea, Bucciano, Buonal-
Lergo, C‘nrpo}..u:ro Cust elfranco in Miscano, Castelpa-
cano, Custelvetere in Val Fortore, Cdu('mo Cerrelo
Sannita, Circello, Colle Sannita, Cusano Moutri, Faicchio,
Foiano in Val Fortore, Forchia,. Frasso Tcelesino,
Ginestra degli-Schiavoni, Moiano, Molinara, Monlcfal-
cone di Val Fortoere, Morcone, Mucciano, Pannarano,
Paohsi, Pslraro_;x Pontelandolfo, Reino, San Bartolo-
o in Galdo, San Giorgio la Molara, ‘San Lupo, San
Marco dei Cavoti, San Salvatore Telesino, Sant’Agata de’
Goti, Santa Croce del Sannio, S‘.ssmo,o, Solopacn,

Tocco Cuaudio, Vitulano.

Provincia di Caserti: {iniero territorio dei seguenti

comuni:

Ailano, Alife, Caprialj a Volturne, Castel di Sasso,
Castello del Matese, Ciorlano, Conca della Campania,
Dragoni, Fontegreca, Fornicola, Gallo, Galluccio, Giano
Vetusto, Gioia Sanniticola, Letino, Liberi, Mignano
Monte Lungo, Piedimonte Matese, Pietramelara, Ponte-
latone, Prata Sannita, Pratella, Presenzano, Raviscanina,
Rocca  d'Evandro, Roccamonfina, Roccaromana,
Rocchetta e Croce, San Gregerio Malese, San Pietro
Infine, San"Potito Sannitico, S"nl Angcelo d Alife, Va]]c

Agncola. )

- Provincid di Napoli™
COJT)UD]
Agerola, Casola di Napoli, C"a<tcl}.1mmarc di Stabia,

Gragnano, Lettere, Massa Lubrense, Piano di Sorrento,
Pimonte, Roccarainola, SantAngncHo Sorrento, Y:co

Equense.

“Fintcro 1crmono dei scgucnn

. COIDUD!

T &

Pm\-mcxa dl Salerno: Pintero territorio dei geguenti

: Accrno Acquara, Albanclla, Alfano, Alavilly
Silentina, Ama)f' Ascea, Alena Lucana Atr'mx Auletta,
Baromssx Bellosguardo, Brancigliano, Buccmo Buona-
bitacolo, Caggiano. Calabritto, Calvanico, Camerota,
Campagna, Campom Cannalonga, Capaccio, Casalbuo-
no, Casaletto Spartano, Caselle in Pittari, Castel San
Lovenzo, Castel Civita, Castel Nuovo "di- Consa,
Castiglione dei Genovesi, Cava dei Tirreni, Celle di
Bulgheria, Cenlola, Ccraso Cectara, Cicerale, Colliano,
Conca dei Marini, Comronc Contursi Tumc Corbara,
Corleto’ Monfor(c Cuccaro Vetere, Felilto, I‘xccxano
Furore, Futani, Giffoni Sci Casali, GifToni Valle Piana,
Gioi; . ispani, Laurcana Cilento, Laurino, Laurito,
Laviano, Lustra, Maiano Vetere, Maiori, Minori, Moio

dclla Civitella, Montano Antilia, Monte San Gidcomo,| ™
Monte Corice, Montecorvino, " Rovella, Monteforte
Cilento, Montesano sulla Marcellana, Morigerati, Noce-
ra Inferiore, Nocera Superiore, Novi Velia, Ogliastro
Cilento, Olevano sul Tusciano, Oliveto Citra, Omignano,
Orria, Ottati, Padula, Pagani, Palomonte, Perdifumo,
Perito, Petina, Piaggine, Pisciotts, Polla, Polhca Posita-
no,” Postiflione, Praiano, Prignano Cilento, Ravcllo,
Rxcxgh.mo, Rocmdasmdc. Rocea Gloriosa, Rofr'mo..
Rovagnano al Monte, Roscigng, Rutino, Suscco, Sald
Consilina, Salvitelle. San Cipriano Piacentino, San’
Giovanni a Piro, San Gregorio Magno. San Mauro
Cilento, San Mauro la Bruca, San Pictro al Tanagro, Sun
Rufo, Sant’Angelo a Fasanella, Sant'Arsenio, Sam'Egi-f
dio del Monte Albino, Santa Marina, Santomennal
Sanza, Sapri, Sarno, Sassano, Scala, Scrrolezzana, Serrel
Sessa Cilento, Sicignano degli Athurni, Stella Cilento]
Stio, - Teggiano, Toarraca, Torre Orsaia, Tortoreila!
Tramonti, Trentinara, Valle dell’Angelo. Vallo della
Lucania, Valva, Vibonuti, Yielri sul Maure.

Regione Auiise

Provincia di Isernin: intero territerio della provinei
Provinchr -d1 --Campobasco: Tintero dei
scgucnli cemuni; i

Acquaviva, Collecroci, Barancllo, Boiano, Bonelra.
Busso, Campobasso, Campochiaro, Campodipiciro;
Campolicto, Casacalenda, Casalciprano, Caslelbottaccios
Castellino del Biferno, Casiclmaure, Castrapignano,
Cercemaggiore, Cerepiccola, Civitacampemarano, Coll¢
d'Anchise, Collelorto, Duronia, Ferrazzano, Fossalia
Gambalesa, Gildone, Guardialfiera, Guardiaregia, Jelsi
Limosano, Lucxlo Lup'xr.x Macchia Val I orte, Mafalda
Matrice, Mxrl_gcllo Sannitice, Molise, Mom: xuhoxq
Momagano Montefalcone nel Sannio, Montemiro
Montencro di Bisaccia, Montorio nei Frentani, Morron
del Sannio, Oratina, P.xlam Petrella Tiferning, Pictraci
tella, ch!mcupa. Pm\\:dum. Riccia, R:p.\bolton!
Ripalimosano, Roccavivara, Salcito, San Biase, S
Felice del Molisc, Sun Giovanni in Galdo, San Giulinng
del Sannio, San Giuliano di Puglia, Sun Massimo, Sn
Polomalcsc Sant’Angclo Limosano. Sant'Elia a Pianisi
Sepino, Spmclc, Tavenna, Torclla del Sannio, TO!C‘

territono

Trivento, Tufara, Vinchiaturo.
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'Provmcxa dx Foaﬂm lmtcro tcrnlono dcx <coucnu
comum ncadcnu ncllc zone soltoclcnmtc . : -

., . zona del Gargano: Apricena, Peschici, Vicste, \xcc
‘del Gargano, M.lum 1ia, Monte S. Angelo, S. Giovanni
" Rotondo, Cagnano Varano, Carpino, lschitella, Rodi
Garganico, Sannicindro Gnmdmco S Marco in Lamis,
‘:R,nmno Garganico; o :

zona del-Sub A p/wnnmo Dano: Carlantino, Casal-
nuovo Monterotaro, Casalvecchio di Puglia, Pietra
Montecorving, San Marco ki Catala, Mdtta Montecorvi-
no, Volturara Appula, Volturino, Alberona, Castelnuovo
della Daunia, Castclluccio dei Sauri, Ascoli Satriano,
Biccari, Roseto Valforte, Castelluccio Yalmaggiore,
Troia. Facto, Celle San Vito, Orsara di Puglia, Bovino,
Panni, Accadia; Monteleone di Puglia, Deliceto, Candela,
Roacchetta Sant’Antonio. Sant'Aguata di Puglin, Anzano
di Puglia, Celenza Valforte.

Provincia di Bari: 'intero territorio del seguenti comuni
ricadenti nclle zone sottoclencaie:

zena della Alurgiv Nerd  Occideinale:  Andria,
iervino  Aurge, Spinazzoly, Poggiorsini. Corato.
Ruvo. Cravina, Bitonto. Terillo, Altamura.

ena della Aurgin Sed Oricniale: Grumo Appula,

Cassano Murge, Acquaviva delle Fonti, Santeramo in
Colle. Gioia del Colie, Summichele di Ban, Casamassima,
Turi. Conversano, Polignano a Mare. Monopoli,
Casiclinna Grotte. !-\n._n...\o Woct, Alberebello, Loco-
10!0_..\10.

Provincia di Taranta: Vintero territoria del seguentd

comuni ricadenti nella zona sotteclencata:

o deita Muargia Sid Qrientale: Laterza, Ginosa,
Casicilancta. lem‘x.md‘o Mottoln, Massafra, Martina
Franca. Crispz..xm, \1OIHL:HC‘;(‘ Grolllvin.

Provincia Ji Brindisic Pinlero territorio del sezuenti
COMUM

Cxxow_.lo Suan Michele Sale
Fontana, Villa  Casicili. Ce cel

Cisternino. Fasano.

ntino. O, Francavilia
fie Messapico.

Jlone Basilicaia

Provincia di Muatera: lintero territorio del comuni

solioelencati:
Acceitura, Cakiano, Clrmxmo Fmr.mdnm Gara-
cuso, Gorgoglione, lrsina.  Montescagliosa,  Oliveto

Lucano, Salandra, S. Giorgio Lucano, S. Mauro Forte,
Stighano, Tricarico. Tursi. - .

Provincia di Polcn?.x' Fintero mmono dei comum
\oltodcm.au

L'l\L”O Monicmilone, Mclﬁ. Rionero, Venosa,
alazzo S. Gervasio, Atella, Forenza, Banzi. Genzano di
Lucania, Acerenza, Oppido Lucano, Filiano, S. Fele,
Ruvo del Monte, Rapone, Pescopagano, Castelgrande,
“uro: Lucano, Bella, Avigliano, Ruoti, Baragiano,
Balviano, Potenza, Picerno, Tilo, Pignola, Brindist. di
“ontagna: Vaglio di Basilicata, Tolve, “Albano . di
Lucania, Pictrapertosa, Laurenziana, Corleto Perticara,

di cui

Ostuni. -

Anzi, Abriola, Calvello, Bnmza M'imconumo. M.zm-
covetere, Paterno, Tramutoh, Viggiano, Grumecto Nova,
‘Moliterno, Lagancgro, Castelsaraceno, Lunria, TYLLChI-
na, M.xr.uc.x San"Arcangelo. 7

Art. 3.

‘1. 11 «Caciocavallo silanon & un formaggio <cmxdmo a
‘pasta filata prodotto’ esclusivamente con latte di vacea,
provenicnte “da allevamenti ubicati nella zona geografica
all'ari. 2, ottenuto ~nel rispetio - del processo -
_teenologico in quanta rispondente allo standard produtti-
Vo ‘CLUC!HC

A4) 1l !Jllc da :mpm..\rc per la produzione del
formaggio di cvi al precedente comma deve essere
co.\Lul.no alla temperatura di 36-38 °C usando caglio in
pasia di vitello o' di capretto. -Quando a cxgham ha
raggiunto la consistenza voluta, dopo alcuni minuti. si
procede alla rottura della stessa fino a che i grumi abbiano
raggiunto le dimensioni di una nocciok. Inizia quindi Ia
fase di maturazione della Caglinta. che consisic in una
encrgica fermentazione kttica fa cui durata varia in media
dalla 4 alle 10 ore ¢ puo protrarsi vlieriormente in
refazione all'aciditad del fatte lavorato, alla temperatura,
alla massa o ad altri fattor. La maturazione deln pasia 8
completata quando I stessa € nelle condizioni di essere
filata ed il controllo sui tempt di maturasiane s effciiun
medianic predievi, a brevi intervaiii, di piccole parti deila
pasia stessa che vengono immerse in ogua quasi bollente
per provare se si allungain fibre clasiiche, lucide, continue
¢ resislenti: ciod «filin. Scgne una eperazione caratieristi-
ca consistente nella formazione di una specie di cordone
che viene plasmato fmo araggiungese ki forma voluta, La
modclazione: della forma si oniiene con movimenti
energici delle mani per cui Ja pasta st comprime in modo
tale da avere Ia supcrficic esterna Hiscia. senza sfilature ne
picnhe la parte imterna senza vuoti. Si pmcuk quindi,
alla chiusura della pasta alllapice i ogni singaolo peszo.
mamergendo I parte velocemente i acqua
completando eperazione 1 mana. Infine, stdit alla pasta
4.4—?-0%\4 ppartuaa.c Jaddove provista, i procede alla
formazione della testina. Ioe forme cosi plaxmarte vengono
immerse prima in acgua droraffreddamento ¢ por in

salmmoia. La salatura avvienc per immersione per un
pcnodo t tempo varbile in orelazione al peso. na
comunque non inferiore a 6 ore. Tolte dulla salamoia e
forme vengono legite a coppia con appositi Jegacei ¢
sospese con delle pertiche al fine di ottenere I
stagionatura. La durata minima del periodo di stagiona-
tura € di 15 giorni, .ma pud protrarsi pitt a lungo;

“

holiente ¢©

© B) forma: ovale o fronco-conica, con {csling o
senzi. nel rispetto delle consuetudin locali. con presenza
di mmsenature dipendenti dalla posizione det legaccn

C): pesor compreso tra 1 kg ¢ 2.500 ke
D) crosta: sottile. ligcia, di mareato colore paglicri-

no: la S\_);)Clrul. puo presentare leggere mscnature dovuke
ai )cgact{ collocate in relazione alle modalitd di legaturay

- £} pasta: . omogenea, compatta . con  licvissimi
occhiatura, di colore bianco o giallo paglicrino pm carico
all'esterno e meno carico all'interno:

—_ 19 —
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Serie generale < n. 1503

- F) sapcre: aromatico, pmccvolc fusibile in bocca,
normalmente dc.,razo = 1mdenz:almcmc dolce quando i
formaggio .& giovane, fino a dxvcm c piccantc a
maturazione avanzata; . ’
G) grasso della sostanza secc1 non mf'enorc 2] 8% .

. Art. 4

. Sono abrogalc le dxsposmom relativé al nconoscx-_ .
mento deila denominazione tipica «Caciocavallon, di cui
al .decreto ded Présicente della chubb].m 30 oulobre

1955, n. 1269.

Art. 5.-

i1 fomw.zgm a dcnommazxonc éi origine «Cacio-
cavallo silano» deve recare apposto all'atto della sua
immissione al consumo il contrasscgno di cui.all’zlle-
gato A, che costituisce parte integrante del presente

f eIy

‘decreto, n

) ~£/j]’(m[e della. chubbhca x(ahana.

el quale risultano individuati. Ia pfb\cmcnza
geografica ¢ gli estremi della dccrc!az:onc con cui si ¢-
riconosciuta la dcnommaaonc slessa, a garanzsa della
nspondcnza a!ic spccxf'chc prescrizioni norma'u\c

1 prc<cmc dccrc(o sard pubblicato nclla Ga::cua~

Roma IO maggio 1993

fa.

Il Presidente del Co:mgho dei Mmmrl
C)AWI

'

1 Muuslm dell agnrollma e dclle forefte
Diana

I Minisiro dell'industria
del commercio e dell’ arngmnulo
. SAVONA

ALLEGATO A

DECRETO DEL PREQIDE‘V‘TE DEL CO\‘SIGLIO DEI]
MINISTRI 10 maggio 1993.

~ -

Riconoscimento dellz deneminzzione. di orxgmc del formagpzio
«Qusrdrolo lombardor,

.

1L PRESIDENTE
DEL CONSIGLIO DEI MINISTRI
Vista la legae 10 aprile 1954, n. 125, concernente Ja
tutela deile denominazioni di origine ¢ tipiche dci
formaggi; .
Vista la legge S gennaio 1955, n. 5, rccanlc modificazio-
ni agli arucoh 3 ¢ 14 della suddetta lepge n. 125;

Visto il decreto del Presidente della Repubblica 5
agosto 1955, n. 667, concernente norme regolamentari per

Vista la domanda prcsentzta dal Consorzio d
predutloni del formaggio «Quartirelo lambarde» tendet
tc ad oticnere. ai sensi deifart, 3 della citata legge |
aprile 1954, n. 125, il riccnoscimento della denominazie
ne di origine del formaggio «Quartirolo lombardos;

n. 13;

Visto I'ast. 2 della Jegge 12 gennajo 1991, ;

Visto il parere fuverevole del Comitato nazionale per
tutela delle denominazioni di origine ¢ tipiche ¢
formaggi, costituito ai sensi delllart. 4 delia richiamz
legge n. 125, pubblicato ncila (.:a::::ua Uifficiule n. «5 ¢
24 febbrain 1992;

.. Consideraio che tale formaggio € un prodoito lci
‘caraticristiche organolgttiche .c. mcrcco!og:chc deriva
prevalentemente dalle condizioni ambienteldi ¢ dai met:

I'esecuzione della citata legge n. 125;

-2
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tradizionali di preparaziene cgstenti nella zona,
produzionc; - ;
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